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Venine Toemume de Saveie, sauumeon fumé el cibouletle
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de paté cneile

Découpe de jombon cuw o Lo thancheuse Tlalienne
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Rowsieles (sauces écnenizaes, monilles, cépes, Blew de
Sassenage, weblochon el landens)
Qécoupe de samumen fumé (teast +
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(Appareil vadiliennel % ew % meule)
Salade vente

(pesdibilité, Hallal ew LEgumes cregquants)
Raclette 3 fremages (lait o, fumé, ail des Quns)

Pommes de levie vapewn

Galade de fuils grais. ew tante au penumes ew
Tante au nuyitilles

Compnis dany la fevmule : Appaneils a vaclette traditiennel, table
beis bul bav awaclette et Vaisaelle jetable (asaiette, kit counvents,
sewielle, vevie éco-cup)
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Compnis dans lav ferumule : appaneils o vaclelle avec poélons
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tante au muyntilles
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Salade de ity frais ew tante au pemumes ow

Cempnis dany Lo fevmule : Anbres v (endue, caguelens, pigues,
vaisselle jetable (assi
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tendue (idéalk pewv lea cocklails-...)
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*possibilité Hallal
Peélée de 12

tante aux muyitilles

(Animation en Bujiet)
Galade vente
Poemumes de tevie sautiées

, kil-counvents, sewielle, vevie éco-
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Galade de fuits fuais ew tote o pemumes ow

aes sauced (aioli, cwvwy, béanaise, beunguignenne)

Planche de 4 Viandes* (Beewy, velaille, perc, peulel) et
Compnin dans Lo feumulde : Appaneil & Pievvade, Uaisaselle jetable :
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Salade vente

Planche de 4 Viandes* (Beeuy, volaille, penc, poulet) et

aen sauced (aieli, cwvwy, béanaise, bounguignenne)

S ibilité Hallal

Poemmes de tevie sautées

Poélée de lEgumes

Compnin dans la jeumulde : Appaneil & Pienvade



Bujpel d'enlnée
Salade deig a Vindienne

Salade Saveyande

Fecaccio el cnémeun de sthacciatello et balsaumigue

Tewine de campagne el condiments

Tewine de Saumen & Uaneth el s maysnnaise cithennée

Brasene (3 cheix de viande ow poissen o déginin)

Filel de sauvmen

Gambas &l diable (ail, piment, pastis)

Aiguillettes de conand maninées

Céte de beeufy matunée

Balennets de porcelet maninés o lav chineise

‘Caniénes de poulel, oignens, peivions,

oélée de Légumes

P

Pommes de tevie gnenailles pensillées

Dessents
Salade de ity s

&

Enlnemel aw choix (rambeisien, fuisiev, checelat)




FONDUE 7

Bugel dlennéen

Foie guay maisen

Pain de sauwmen et pelinen
Salade de tentis, chévne, (eues el ceahd duns
Salade d'endives des gowumands

Brasene
Céte de Beewfy matuwiée Black Angus
Qw
Paué de saumen sounage

Gawitunes
Pommes de tevie nisaselées,

avwesées de vaclelle fondue aw brasens
Peélée Hivevnale

Fremagey
Plateaw de fremage s de nes Mentagnes
Qw

Fromage blanc et sa confitune de myntilles

Qessents
Salade & aguumes av Lo connelle
Tante aux neix
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Entnée
Cwdités duw mement
ow
Salade vente el jambonw cuw
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(wniquement pewu Lo tantiglette ew Low cnegijlette)
Plat (1 cheix v faine)
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* Galade saveyaude
(chew vent, fromage de Sauveie, neix, Laidiny 3ecs)
* Galade chambénienne
(salade, diely maisen, penmmes, croillons)
* Galade de crezets
(cezets, eufpy duwy, jamben, canetles)
* Planche de chancutenies Maisen (jamben cuv de Saveie,
coppw, pancello, Saucisden dec)
* Mini Brechette Beaugent, neiv de jombeon
* Mini Brochetle Tomme, waising
* Mini Brochetle woulé de prumean aw land
* Réti de veawsaneyand
(veaw, bacen, landens (umé, (romage de Saveie)
* Plateaw de {remages 1égionouu
* Tante aux Myntilles
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